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Entuadas

* Romanitas de Swuwbi

( con salsa tarntarna)

73.000 Gs.

* Unilloes de Calamar
(con salsa mayonesa/mostaza) 67.00(] QA

* Langastines apanadas

(con salsa mayonesa/ketchup/pimentin dulee) 7 2 000 QA

* Ceuvichie mixto al estila perwana
(Ceviche de suwwubi, salmon y marniscos marinado
en fugo de Limon con cebollas moradas, cilantro) 69 000 g/)

* PBastenes de a
e 38.500 .
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Picadas
{])icafda«dee"my’u’a(pm3pmam)

(Langostinos apandos, anillas de calamar, romanitas de surubi,

salsa agrni dulee, salsa tarntara) 157 000 gﬁ

N: o >

Picada Premium (paa 1 personas)
(Lomito con salsa demiglase, mandioca crocante
a La provenzal, palmitos, jamon, queso,

aceltunas, pepino y papa/’s grnitas) 1 04.000 g/é.
X g)icada %Pedae (para 3 persenas )

(Pollo con panceta, Mlanesa de pollo, Bastones de queso,

pepinos aghios, salsa crema, mayonesd,
paprika dulce) 96.0 0 0 g/.?.

* Picada de jamdn ¢ queso (pawa? pevsenas)
(Jamon, queso, palmito, aceiltunas, pan fostado con manteca )

48.000 Go.

X 550%61 adenm (para 2 persenas )

(Bife de chonizo aprox. 400gn, aros de cebolla,

papas gritas , mandioka, chimichury 9 3 5 0 0 Q/J

Picada de ba Pavibla  95.000 Gs. | Kg.

(carne vacuna, cerndo, pollo, chornizos a eleccidn, mandioca frita)
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V

Cnsaladas

Cnsalada “Caesans™

(Panceta crocante, tiras de pollo grhillado, crotones, parumesano,

aderezo:mayonesa/crema/anchoas )
56.000 .
Ensalada verde con quese woquefont

(Lechuga, huevo, panceta crocante, hroquefort,
adenezo: aceite ofiva/aceto/salsa de so0fa)

49.500 Go.

Ensalada verde

(Lechugas, tomate, famon, queso, aceltunas, palmitos

adenezo: crema/mostaza/mayonesa) 4 5 0 0 0 gA

Ensalada Minta

(Lechugas, tomate, remolacha, alemana, repollo, huevo,

adenezo: aceite oliva/vinaghe/pernefil)
27.500 Gs.
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V N
ugerencias
* Lenguado ”Esmervalda *

(Grnille de Lenguado con tomates y parmesano,
souggle de espinacas) 1 04~500 QA.

* Salmin “Madagascar”

(Salmon gnillé en cubos con salsa de crema y

pimienta verde, papas duquesas) 1(]4.500 QA'

* Lomite “Vaperbet”

(Cubos de Lomito en saksa de cognac y pimienta rosa,

papas con hequesdn) 56.000 Q/J
* Lomite “Puerte”’

(Cubos de Lomito en salsa de sofa,

nodagas de papas con afo y Limon) 83.000 Q/J.
* Lomite “Moestaza”

(Cubos de Lomito con salsa de mostaza y cognac,

s Hossctiuet) §3.000 Gs.
* Ojo de bife “Papillon” | o s

(Papas saltadas, cebollas, panceta y huevos §rnitos)

93.500 Gs.
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Platas de fendo

* Lomita al Champignon
(Con crema y champiiiones, papas §ritas) 91.000 QA.

* Lomito a las 4 pimientas

(Con salsa 4 pimientas, hienbas aromdticas,
papas al vaponr) 82 '000 q/"'

* Lomite Madagascar vve wa o dos porsonas)

(Con cnema y pimienta vernde, papas §ritas)

§4.000 Gs. [ 158.000 Gs.
* Lamite en salsa de guesa

(Lomito vacuno con salsa de queso,nisti de papas. )

79.000 Gs.

* Medallanes de bomito en salsa madeira

(Cunias de papa crujientes con romenro) 8 8.50 0 g/).

* fBiﬁe de eﬁa"«m (aprox 400gn)
(Satsas y ensatada mixta) 8 7.50 0 g/J.

* (94.«@ de &iﬁe (aprox 400g1)
([Satsas y ensalada mixta) 8 7.50 0 QA.
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Paollo. y cendo
* Medabllenes de cerda a ba mestaza

(Medallones de Lomito de cendo,
con salsa mostaza, vegetales grillados) 63.000 QA.

(Saksa de ciruelas y reduccidon de vino tinto,
hongos, con base de manzanas salteadas

y papas doradas) 65.000 QA.

*  Jalla Citico

(Poflo grhillado, con una suave salsa de naranja,

oot i) 48.000 Gs.

* Jolle al cuvy

(Pollo grnillé con saksa de cwuy y arnroz) 58.000 g/).

*  Follo Guilté

(Pollo grnille, ensalada mixta) 48 .0 0 0 QA.
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Pescades y mariscos

* Guillade de Salmdn
can soulbflé de Espinacas
(Sakmon grnillado con souggple de espinacas

y huevo grito | 01.000 Gs.
* Salmdn cen salsa de camaones

( Salsa de crema con camarones, papas al vaponr)

109.000 Gs.

* Salmdn en Salsa zul

(Salsa crema de queso roquefornt, avioz mixto)

101.000 Gs.
* Guille de Salmdn con leche de

(Zapallo en cubos con parmesano al horno) 105.000 QA.
* Plancha Mixta de pescade

(Sakmon, swwbi, Langostinos grillados,

papas al natuwral) 193.000 QA
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Pescades y mariscos

* Jowe de Swuld can crema de cicuma

y vy
(Legumbres grnillados) 7 04.500 g/é.

* Swwbi Sapillon

(Saksa crema con camaroned y roquegfort, papa gritas) 109 500 QA

*  Swwbi Guille
(Gnillado con aceite de oliva y Limdn,

vegetales grnillados) 92 .0 0 0 Q/J.

* Milanesa de Suwwibi 71.500 Go.

* Milanesa Napeolitana de Swuibi
§2.500 Gs.
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Sugerencias Wemanas

* Cisbein mit Sauerkraut und Hantaltfeln
(Codillo de cerndo con chucrut y papas)

51.000 Go.

* Rasslex mit Sauerkraut und Katoffeln

(Chuleta de cerdo ahumada con chucrut)

43.500 Go.

* Fleischleise mit Spiegeleiern und
Brathatoffeln

(Pan de carne con huevos §ritos y papas saltadas) 4 5.(]00 QA'

* Weisswuwwst mit Kateflelpiive

(Chornizo blanco con puré)

32.500 Go.
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* Sapillon
(Salsa de tomates, queso muzarella, aceitunas, palmitos,
cebollas, mornones, huevos y chorizo picante) 62.000 QA'

* Calabresa

(Saksa de tomates, queso muzarella, morrones,

aceltunas y calabresa) 60,000 g/).

* Fautos del max

(Salsa de tomates, queso muzarella, daceltunas,

morrones, anillas de calamar, camarones, 75.0(]0 QA'

mefLLones y Langostinos)

* Champignen

(Saksa de tomates, queso muzarella,

aceltunas y champignones) 5 9,0 0 0 (‘}A,
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Y

Pizzas

* Muzarella

(Salsa de tomates, queso muzarella y aceltunas)

47.000 Gs.

(Saksa de tomates, queso muzarella, aceltunas,

cebolla y afo) 47.000 g/.’.
* Napolitana

(Salsa de tomates, queso muzarella, famon y aceltunas)

47.000 Gs.

* Salmite
(Salsa de tomates, queso muzarella, palmitos y

aceltunas ) 56.(]0(] QA.
* Cuatre Quesas

(Salsa de tomates, queso muzarella, gruyere,

paumesano y roquefont) 65.000 QA~
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Sastas

* Canelenes de Espinacas

(Rellenos con espinacas, queso paumesano y salsa blanca) 45 00() QA
¥ Canelanes de Chocle

(Rellenos con chocklo, queso pammesano y salsa blanca) 35 000 gA
*x Spaghetti Futti di Maze

( , 974 de cal

fon s, esittones s desotiss n G 500 O,

*x Spaghetti con crema de jamdn y polle
(Poflo salteado con crema, jamén y pollo) 54.500 QA.

*x Lasagna de carne 59.500 Gs.

* Sowentines de Jamdin y Quesc
(Con crema, queso, panceta) 50 50() QA
* Neguis
Noguis de papas con salsa de Queso 42.000 Gs.
Noquis de papas con salsa Napolitana 42.000 Gs.
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v SPastres
* Cueps Suzettes

J et do oxoms amerioana) O 21.000 Gs.
* Creps Suzettes “FPapillon “

(Creps nelleno con crhema chantilly, banana, §rutos rofos,

helado de vainilla, crema de chocolate) 25,000 QA,
* Valcan de chocolate con helade

16.000 Cs.
* Maousse de Mbuwwcuya 14.000 Go.

. .
Copa Jnfanti 17.000 Gs.

(helade, gelesinas y waffles)

* Café Helado

(helado de vainilla, caé y crema chantilly) 1 7.0 0 0 gA.

* Copa Fantasia
(helado, chocolate, nueces y crema chantilly) 23,000 g/.).

* Panana Split

(helado, ensalada de §rutas, banana y crema chantilly) 21 .0 0 0 C}Au
* Felade mixto
(heladode chocolate/vainilla/c.americana, 1 9.0 0 0 QA.

crema chantilly, trhozos de chocolate )
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